
2019年　9月　 新規　瀬戸内ブランド登録商品 一覧表　 (詳細・画像入り） 

No 商　品　名 商　品　写　真 所在地(市町村まで) 事業者名 商　品　の　概　要 商品の特長 瀬戸内ブランドとしての創意工夫 販売エリア

1 寺岡家のはっさくぽんず 150ml 広島県福山市 寺岡有機醸造株式会社
寺岡家のはっさくぽんず 150ml
300円

広島県産はっさく果汁・広島県産だいだい果汁を使用し
た、はっさくの酸味と、だいだいの旨みがマッチしたこだ
わりのぽん酢。
生揚については、醤油の色・香りを抑えた【うすくち醤油】
を使用しました。
ゆずとは一味違う、はっさくの酸味・うまみをご堪能くださ
い。

果汁として、はっさく果汁・だいだい果汁（共に広島県産）
を使用することで、商品の中身としての“瀬戸内”らしさ
を。
またパッケージも、はっさく・だいだいをイメージさせるオ
レンジ色をベースとし、既存商品「寺岡家のレモンぽん
ず」の姉妹品としての位置付けとしました。

全国の質・量販店

2
寺岡家のはっさくぽんず150ml
化粧箱入り

広島県福山市 寺岡有機醸造株式会社
寺岡家のはっさくぽんず150ml 化
粧箱入り　350円

広島県産はっさく果汁・広島県産だいだい果汁を使用し
た、はっさくの酸味と、だいだいの旨みがマッチしたこだ
わりのぽん酢。
生揚については、醤油の色・香りを抑えた【うすくち醤油】
を使用しました。
ゆずとは一味違う、はっさくの酸味・うまみをご堪能くださ
い。

果汁として、はっさく果汁・だいだい果汁（共に広島県産）
を使用することで、商品の中身としての“瀬戸内”らしさ
を。
またパッケージも、はっさく・だいだいをイメージさせるオ
レンジ色をベースとし、既存商品「寺岡家のレモンぽん
ず」の姉妹品としての位置付けとしました。

中四国の量・質販店、広島県内
のSA・駅売店・空港など土産物
店

3
寺岡家のはっさくぽんず
300ml

広島県福山市 寺岡有機醸造株式会社
寺岡家のはっさくぽんず
300ml　380円

広島県産はっさく果汁・広島県産だいだい果汁を使用し
た、はっさくの酸味と、だいだいの旨みがマッチしたこだ
わりのぽん酢。
生揚については、醤油の色・香りを抑えた【うすくち醤油】
を使用しました。
ゆずとは一味違う、はっさくの酸味・うまみをご堪能くださ
い。

果汁として、はっさく果汁・だいだい果汁（共に広島県産）
を使用することで、商品の中身としての“瀬戸内”らしさ
を。
またパッケージも、はっさく・だいだいをイメージさせるオ
レンジ色をベースとし、既存商品「寺岡家のレモンぽん
ず」の姉妹品としての位置付けとしました。

全国の質・量販店

4 ベジリコ 愛媛県伊予郡 株式会社龍宮堂 ベジリコ 35g　400円

厳選された愛媛県産の片口いわし（食べる煮干し）に、愛
媛県産の野菜を粉末にした野菜パウダーをコーティング
した新しいタイプの小魚菓子です。鮮やかな色彩も自然
のままで、国内産と無添加にこだわったカルシウムと栄
養成分たっぷりの商品です。

創業以来１２５年に渡り、瀬戸内海の小魚にこだわり製造
販売してきました。

オーケーストア、大丸松坂屋百
貨店、オーテックシー他

5 OCCONICA(オッコニカ） 広島県呉市 リベルテ本帆株式会社
OCCONICA(オッコニカ）
2枚入小袋×12袋　630円

呉伝統のキャベツ・広甘藍（ひろかんらん）を練り込んだ
初めての加工品です。小さな一枚にお好み焼きの美味し
さが凝縮され、広甘藍の甘味もしっかりでています。

生地に使用している広甘藍とは、広島県呉市広町が発祥
と言われるキャベツのこと。柔らかい食感や瑞々しさ、そ
してトマト以上にもなる糖度の高さが魅力の呉市の伝統
野菜です。呉名産のイカフライと広甘藍をコラボレーショ
ンした初めての商品です。

広島県

6
OCCONICA(オッコニカ)ミニパッ
ケージ

広島県呉市 リベルテ本帆株式会社
OCCONICA(オッコニカ)
ミニパッケージ30g　200円

呉伝統のキャベツ・広甘藍（ひろかんらん）を練り込んだ
初めての加工品です。小さな一枚にお好み焼きの美味し
さが凝縮され、広甘藍の甘味もしっかりでています。

生地に使用している広甘藍とは、広島県呉市広町が発祥
と言われるキャベツのこと。柔らかい食感や瑞々しさ、そ
してトマト以上にもなる糖度の高さが魅力の呉市の伝統
野菜です。呉名産のイカフライと広甘藍をコラボレーショ
ンした初めての商品です。

広島県

7 レモン生姜こしょう 広島県尾道市 イトク食品株式会社 レモン生姜こしょう 20g　500円

細切り生姜の食感が良く、辛味の中に爽やかなレモン。
レモンはボイルすることで、レモン特有の苦味をとり、ふ
わっとレモンが香ります。細切り生姜、レモン、唐辛子、絶
妙なバランスに仕上げました。肉料理、焼き魚、鍋料理な
ど、いつもの料理のアクセントにほんの少し付けるだけ。
少しの調味料で美味しさが増します。

瀬戸内産レモンは香りの強いピールを使い、食べた瞬間
にふわっと広がります。ボイルしてレモン特有の苦味をと
り、みじん切りの形状がふわっと抜ける、爽やかな香りが
おいしさの秘訣。唐辛子と生姜の辛さのベースの中にも、
瀬戸内レモンの存在感があります。

土産物屋、アンテナショップ、通
販、スーパーなど・中四国、近
畿、関東、北海道

8
瀬戸内レモンジンジャーシロッ
プ

広島県尾道市 イトク食品株式会社
瀬戸内レモンジンジャーシロップ
100ml　1,200円

瀬戸内産生姜を蒸して低温乾燥させた蒸し生姜から抽出
したエキスをベースに、瀬戸内産レモンの果汁と、北海道
産ビートグラニュー糖を合わせ、生姜の辛味を生かしつ
つ、酸味と甘味のバランスのとれた味わいに仕上げまし
た。希釈して飲むジンジャーシロップや、ソースとして幅
広い料理に使えます。

瀬戸内産の生姜に、瀬戸内の温暖な気候が育んだレモ
ンの果汁をブレンドして爽やかな酸味と香りを加え、北海
道産ビートグラニュー糖で自然な甘さをプラス。原材料は
瀬戸内生姜、瀬戸内レモン、ビートグラニュー糖のみで素
材の良さにこだわりました。

百貨店、高級スーパー、土産物
屋、アンテナショップ、通販、書
店など・中四国、九州、近畿、中
部、関東、東北

9 黄金鶏皮揚げ 瀬戸内レモン味 福岡県福岡市 九州丸一食品株式会社
黄金鶏皮揚げ 瀬戸内レモン味
50g　445円

国産の鶏皮のみを厳選し、油で揚げて、おつまみにもお
やつにもピッタリな逸品が完成しました。スッキリ爽やか
な瀬戸内レモンの酸味と旨味が広がるクセになる味わい
の商品です。

瀬戸内レモンの爽やかな塩味と酸味を感じていただける
よう味付けをしました。

ジェイアールサービスネット岡
山（11月より販売予定）、ジェイ
アールサービスネット広島（11
月より販売予定）、サルボ両
備、イーグル興業等
2019年8月5日～発売予定

10 檸檬胡椒[青辛] 広島県広島市 ヤマトフーズ株式会社 檸檬胡椒[青辛] 75g　500円

広島ご当地調味料の「レモスコ」の味わいをベースに料理
のトッピング にしやすいペーストタイプに仕上げました。
青唐辛子のピリッとした辛みと、国産実山椒のしびれる辛
みをお楽しみいただけます。

生産量日本一である広島産のレモンピールを使用するこ
とで瀬戸内らしさを感じられます。

広島県お土産売場　他

11 檸檬胡椒[赤辛] 広島県広島市 ヤマトフーズ株式会社 檸檬胡椒[赤辛] 75g　500円

広島ご当地調味料の「レモスコ」の味わいをベースに料理
のトッピング にしやすいペーストタイプに仕上げました。
赤唐辛子とハバネロの刺激的な辛みと、国産実山椒のし
びれる辛みをお楽しみいただけます。

生産量日本一である広島県産のレモンピールを使用する
ことで瀬戸内らしさを感じられます。

広島県お土産売場　他

12
Kurashiki Ribbon
(倉敷りぼん）

岡山県倉敷市 有限会社丸清織物
Kurashiki Ribbon (倉敷りぼん)
W:8cmX5m巻き　700円

倉敷りぼんは、繊維の町・倉敷児島で60余年に渡り畳縁
を作り続けている丸清織物が開発した畳縁です。軽くて
丈夫なのが特徴、伝統的な和柄からモダンなデザインま
で300種類以上の柄があります。日常雑貨やファッション
アクセサリー、テーブルアクセサリー、リースの装飾など
様々な用途でお使いいただけます。

瀬戸内海に面した倉敷市児島は繊維の町として栄えてき
ました。その児島で1959年に創業、先代から高度な技術
を継承してきました。伝統を守りながらも新たな価値を提
案し、世界中の人へ届けたいという思いで、新しいデザイ
ンと小物商品の開発にも日々力を入れています。

クリーマやミンネショップ（イン
ターネット）で販売スタート。

13
eN. 箸置き
(畳縁「倉敷りぼん」で作った箸
置き）

岡山県倉敷市 有限会社丸清織物
eN. 箸置き (畳縁「倉敷りぼん」で
作った箸置き） 5個セット
1,000円

eN. は、繊維の町・倉敷児島で60余年に渡り畳縁を作り
続けている丸清織物が開発した畳縁「倉敷りぼん」を使い
製作した小物ブランドです。リボン型箸置き5個セットは、
伝統和柄から、モダンなパステル調の柄など、ギフトにお
すすめの和モダン・可愛いテーブルアクセサリーです。丈
夫で軽い、撥水性など機能性も兼ねています。

瀬戸内海に面した倉敷市児島は繊維の町として栄えてき
ました。その児島で1959年に創業、先代から高度な技術
を継承してきました。伝統を守りながらも新たな価値を提
案し、世界中の人へ届けたいという思いで、新しいデザイ
ンと小物商品の開発しました。

販売予定日は、9月1日です。
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