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2021年 6月 新規　瀬戸内ブランド登録商品 一覧表　 (詳細・画像入り） 

No 商　品　名 商　品　写　真 所在地(市町村まで) 事業者名 商　品　の　概　要 商品の特長 瀬戸内ブランドとしての創意工夫 販売エリア

1 レモネード5P 広島県尾道市 今岡製菓株式会社
12g×5袋
200円（税抜き価格）

弊社のレモネードは、広島県瀬戸田町産レモンを丸ご
と（果皮・果肉・種）すりつぶして使用しています。 丸ご
と使用しているからこそ味わえるレモンの風味とコクが
特長です。

広島県尾道市瀬戸田町産のレモンを丸ごと使用して
おります。
弊社独自製法により、原料の素材本来の風味をその
まま生かした粉末飲料です。

販売先：全国のスーパーやド
ラッグストア等

2 瀬戸内柑橘ぽん酢 広島県広島市 川中醤油株式会社

瀬戸内柑橘ぽん酢　200ml

名称：ぽん酢
本体価格：360円（税抜価格）
賞味期限：18ヵ月

発売日：2021年9月1日

瀬戸内でとれた柑橘（レモン・すだち・ゆず・だいだい）
の果汁に本醸造濃口醤油、鰹と昆布と煮干しのだしを
合わせた　ぽん酢です。
4種類の果汁をブレンドすることで爽やかですっきりし
た味わいは残しつつ、酸味にトゲがなくまろやかに仕
上げました。
200mlの密封ボトルなので使いやすく、お刺身・サラダ・
揚げ物などさっぱりとお召し上がりいただけます。

太陽の光と潮風をいっぱい浴びて育った瀬戸内の柑
橘（レモン・すだち・ゆず・だいだい）を使ったぽん酢で
す。デザインに瀬戸内海をイメージしたエメラルドグ
リーンと瀬戸内の柑橘イラストを色鮮やかに配置して
思わず手に取って使ってみたくなるデザインに仕上げ
ました。

販売地域は全国
販売先はスーパー・百貨店・
お土産販売店など

川中醤油直営店　醤の館
川中醤油オンラインショップ

3 ひろしまサングリア 広島県三次市 株式会社広島三次ワイナリー
750ml
1450（税抜き価格）

広島産原料で作ったサングリア。広島三次ワイナリー
のピオーネワインに広島県産柑橘がブレンドされたワ
インカクテルです。

広島県三次市の特産品であるピオーネを原料に作ら
れたロゼワインと、瀬戸内の恵みである広島県産のみ
かん・レモン果汁をブレンドしたワインカクテル「ひろし
まサングリア」です。季節のフルーツを添えてお召し上
がりいただくと、より楽しんでいただけます。

広島県内スーパーマーケット
など

4
超高圧熟成
米麹入り塩レモン

広島県広島市 株式会社　東洋サプリ
200ｇ
1500円（税抜き価格）

瀬戸内レモン、米麹、食塩だけを『超高圧熟成』させた
万能調味料「米麹入り塩レモン」。
レモンの爽やかな香りと酸味をそのままに、熟成させ
た麹のうま味とコクが加わり、
料理をまろやかで奥深い味に仕上げます。『超高圧殺
菌』を行い化学調味料や保存料は無添加。
魚・肉料理の味付けや、ドレッシングやソース、ソーダ
やお酒の割材としても活躍します。

瀬戸内レモンを使用した『塩レモン』。米麹を加えること
で、和洋問わず幅広く使える万能調味料に。
『超高圧製法』により素材を熟成させ、爽やかなレモン
の良さをそのままに
麹のうま味を引き出し、料理をまろやかで奥深い味に
仕上げます。化学調味料・保存料無添加。

自社オンラインショップ、４７
clubでのネット販売の他、広島
の飲食店内での店頭販売予
定

5 紅まどんなのタルト 愛媛県松山市 亀井製菓株式会社
３個
450円（税抜き価格）

人気の高い愛媛のブランド柑橘「紅まどんな」を使用し
た香りと味わい豊かなあんに紅まどんなを使用した羊
羹を加え、ふんわりと焼き上げたカステラ生地で「の」
の字に巻いた四国銘菓です。
※賞味期限　常温45日
※「紅まどんな」は全国農業協同組合連合会の登録商
標です。

愛媛生まれのオリジナル高級柑橘「紅まどんな」の
ピールをふんだんに使用したスイーツです。紅まどん
なを練り込んだ白あんに「紅まどんな」特有の甘い果
汁と豊かな香りを活かしてつくった羊羹を加え柑橘をイ
メージしたオレンジ色のふんわりしっとりのスポンジ生
地で巻き上げました。
パッケージは「紅まどんな」の紅い果肉と照り輝く太陽
をイメージして金色の箔押しを施しました。

愛媛県内のスーパーやホテ
ル、旅館。県外の量販店、百
貨店。
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